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Depuis toujours, le Groupe cultive ses valeurs : famille, enthousiasme, plai-
sir, rigueur, respect et simplicité. Notre objectif est de délivrer à nos clients 
la meilleure expérience possible, viser l’excellence tout en respectant  
la naturalité des sites. Acteur de la transition environnementale, nous vou-
lons donner du sens à ce que nous faisons et inspirer nos clients, salariés 
et partenaires...

Pour nous guider, nous avons formulé ainsi notre mission :
« Offrir aux femmes et aux hommes l’expérience d’un ressourcement 
dans des lieux vérité qui font naître des idées justes. »
Et nous nous engageons à tenir ce cap au travers de 3 piliers d’engage-
ment : limiter l’impact de notre activité sur chacun de nos sites, préserver  
et valoriser notre patrimoine et être un acteur responsable de notre territoire.

LES FONDATEURS

Enchantement, émulation, ressourcement...
Quand ils ont acquis en 1990 le Moulin de la Forge pour le restaurer  
avec passion, Patrice et Marie-José avaient déjà en tête le projet d’y orga-
niser les séminaires dont ils avaient rêvé durant leur vie professionnelle.  
Ils n’imaginaient pas le destin animé qu’aurait leur entreprise.  
Le lieu et le concept, bouche à oreille aidant, rencontrèrent d’emblée  
un formidable succès. Pour répondre à une demande toujours plus forte-
commence alors la quête d’autres lieux : en 2003, coup de coeur familial 
pour le Manoir des Brumes suivi, en 2007, du joli Domaine de Rebetz avec 
son golf.

Notre mission  
et nos valeurs
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Nos 3 maisons

47 personnes en chambre single,  
jusqu’à 94 en twin

MANOIR DES BRUMES MOULIN DE LA FORGE DOMAINE DE REBETZ

64 personnes en chambre single, 
jusqu’à 112 en Twin

104 personnes en chambre single, 
jusqu’à 170 en Twin

Moulin de la Forge, Manoir des Brumes, Domaine de Rebetz... À environ une heure de Paris, trois lieux de caractère  
vous accueillent dans la chaleur d’une maison amie, avec l’ambition de donner du sens à vos séminaires. Toute l’énergie  

de nos équipes et la qualité de nos infrastructures y sont dédiées : nombreux salons et espaces de travail chaleureux  
et privatisés, hébergement confortable en chambres de charme, cuisine gourmande et authentique, forfaits «tout compris» 
incluant des activités en libre accès, pour des séminaires qui sortent de l’ordinaire ; organisation optionnelle de challenges  

et événements festifs. L’attention professionnelle, discrète et bienveillante, portée au bon déroulement  
de vos séminaires, est un gage de leur réussite. ​
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Limiter l’impact de nos activités 
sur chacun ​de nos sites

Préserver et valoriser 
notre patrimoine 

Être un acteur responsable 
de notre territoire

P I L I E R  1 P I L I E R  2 P I L I E R  3

ENGAGEMENT N°1​
Mesurer et limiter  

notre ​impact carbone​
​

ENGAGEMENT N°2
Réduire et valoriser  

nos déchets
​

ENGAGEMENT N°3
Encourager des 

comportements responsables​
​

ENGAGEMENT N°4​
Faire prospérer ​

la flore​
​

ENGAGEMENT N°5
Favoriser ​

la biodiversité
​

ENGAGEMENT N°6
Respecter notre patrimoine​

mobilier et immobilier

ENGAGEMENT N°7
Proposer à nos invités  

une cuisine locale et bio​

ENGAGEMENT N°8
Entretenir des relations 

bienveillantes et éthiques avec 
nos parties-prenantes

​
ENGAGEMENT N°9
Contribuer à la vie ​

économique locale

ENGAGEMENT N°10
Partager avec la collectivité​

Notre stratégie RSE

5



Une expérience unique
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Au coin du feu, au bord de l’eau, face à la nature, sur la ter-
rasse, autour d’un barbecue... C’est souvent autour de belles  
tablées que se nourrissent les échanges et se renforcent  
les liens. Dans chaque maison, le chef et son équipe ont à cœur 
de proposer toute l’année une cuisine gourmande et inventive, 
privilégiant les produits de saison et de terroir. Les savoureux 
buffets offrent une solution pratique à l’heure du déjeuner ;  
les repas du soir prennent volontiers un caractère plus gastro-
nomique pour le plus grand plaisir de nos convives.

La table

Dans une volonté de valoriser la richesse de nos 
territoires, ​nous favorisons les partenaires locaux. ​ 
De fait, 73 % des fournisseurs de notre cuisine  
se  s i tuent  ​dans un rayon de 80 km autour  
de nos domaines.

No u s  s o m m e s  é g a le m e nt  f i e r s  e t  h e u re u x  
de valoriser les abondantes récoltes de notre 
potager bio en vous proposant des alternatives 
100% végétariennes.​

8



Nos produits du terroir

Le Moulin de la Forge a à coeur de valoriser les produits issus 
de ses cultures, du travail de ses hommes et de ses femmes. 
Nous produisons ainsi nos propres terrines et mijotés, ainsi que 
nos jus et pâtes de fruits, issus de notre verger.

Et si vous surpreniez vos collaborateurs avec 
d’authentiques produits du terroir ? Composons 
ensemble vos coffrets cadeaux !
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•	 Spa, piscine, hammam 

•	 Parcours découverte de la nature 

•	 Team bulding au potager 

•	 Concert 

•	 Team cooking 

•	 Tennis 

•	 Construction de chars 

•	 Défis écologiques 

•	 Course en radeaux 

•	 Feux de camp 

•	 Vélo 

•	 Course d’orientation personnalisées

•	 Canoë 

•	 Balades à la découverte de la biodiversité

Les activités

Contactez-nous pour établir votre programme 
d’activités sur-mesure, en fonction de vos envies, 
du planning de votre séminaire et des possibilités 
de chacun de nos sites.
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24h de bonheur

Séance de travail dans votre salle de réunion

Pause gourmande

Votre activité de cohésion d’équipe

Accueil

Déjeuner sur mesure

Soirée dans votre salon dédié

Petit-déjeuner

Nuit dans votre chambre

Temps libre à la découverte de votre Maison

Dîner

VOTRE SÉJOUR AU MOULIN

Partir... Pour mieux revenir !

Nous avons le plaisir de vous accueillir pour 24 heures dans nos Maisons.  
Pour vos sessions de travail : nos salles de travail et salons seront entièrement 

privatisés pour vos équipes. Nous proposons également des activités  
de découverte et pauses gourmandes pour agrémenter votre séjour  

parmi nous.

Vous trouverez ci-après un exemple de déroulé-type d’un séminaire.

Les forfaits 24h sont également adaptables sur 
demande à la journée.
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Client du Moulin depuis 26 ans, David Arnera nous raconte son expérience dans ce lieu  
plein de simplicité et de beauté. David a découvert le Moulin de la Forge en 1998  
à l’occasion d’un séminaire, dans un contexte de fusion d’entreprises. Il se souvient  
du moulin, de la roue, du bar, du billard, de la cheminée. Il se souvient de Marie-José  
et de Patrice, de leur regard et de leur présence.

Pour cela, nous cherchions un lieu de vérité, propice aux idées neuves et justes. Et nous 
sommes très vite arrivés au Moulin de la Forge. Aujourd’hui, ce séminaire se déroule au Moulin 
depuis plus de 20 ans. 

Quelle est la recette « unique » du Groupe Moulin de la Forge ?  

Ce qui fait de ces lieux un endroit d’exception, c’est sans doute une forme de justesse,  
dans trois dimensions et dont la combinaison rare crée un sentiment d’élévation  
et d’humanisation :  

• la justesse architecturale : L’amour de la terre, de la pierre et du paysage, c’est aussi 
l’amour de maintenir en vie. 
• la justesse vécue dans la relation : Quand l’on sort d’un moment passé au Moulin de la 
Forge, on se sent réhumanisé. On y a reçu tant de bonté que l’on retrouve de l’élan pour 
en être soi-même porteur. Cette abondance régénère profondément et donne envie 
de revenir à la source. 
• la justesse dans le rapport à la nature, au paysage et au caractère rural du lieu : ici, 
ce n’est pas de la com, ce sont de réels engagements vécus à l’épreuve du quotidien. 
Tous les jours, les principes de la permaculture sont mis en oeuvre et se retrouvent dans 
votre assiette. Ici, c’est déjà demain.

Groupe Moulin de la Forge, 
déconnecter pour mieux  
se reconnecter à soi-même.

Le Moulin est un lieu pour tomber  
les masques et renouer avec l’infini  
de soi. C’est un lieu pour se poser  
et retrouver le plaisir des cinq sens.  
Il permet d’échapper à la ville  
et au regard des autres. C’est un lieu  
pour se connecter à la nature  
et à soi-même. C’est un voyage vers 
sa source intérieure de création,  
en harmonie avec une nature  
cultivée par l’Homme.

”

“

TÉMOIGNAGE
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Ici, c’est autre chose que loin, c’est ailleurs.
 

Jean Giono ”“14



Nous trouver

À une heure au nord-ouest de Paris, 

dans un rayon de 20 km, nos trois lieux  

vous attendent. Si près, si dépaysants...  

Vous vous y sentirez comme chez vous.

Les transferts entre les aéroports et/ou gares parisiennes, 

vers nos domaines peuvent être organisés par nos soins.  

Afin de favoriser les déplacements à faible émissions  

en CO², nous vous proposons d’organiser vos trajets en bus 

aux normes Euro6. Dans ce cas, nous prenons en charge  

20% du coût du transport.

5 chemin de Rebetz, 
60240 Chaumont-en-Vexin

60590 Le Vaumain2 route de la mer,  
27150 Bouchevilliers
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Contacts
INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS  

POUR NOS 3 MAISONS : 

Anne Sophie et Magali

info@moulindelaforge.com

03 44 49 61 31


